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CHANTE BISE

COTES-DU-RHONE VILLAGES

Cultivé en bio, vinifié sans intrant, sans souffre, sans filtration ni

collage, ce Coétes-du-Rhéne Villages est la cuvée emblématique du
Domaine Chante Bise dont elle porte le nom. Ce vin est la parfaite
expression de la diversité et de la richesse des sols du terroir.

2022 13.5 % vol

TERROIR & SAVOIR-FAIRE

SOL - Plateau argilo calcaire avec petits galets roulés pour les
grenaches noirs et mourvedres et terres argilo sablonneuses en
pieds de collines pour les syrahs.

CLIMAT - Ensoleillé et plus frais que la majeure partie des Cotes-
du-Rhone Méridionales.

CEPAGES - Grenache, Syrah & Mourvédre.
Vieilles vignes de 30 a 40 ans.

VINIFICATION - Cuvaison longue avant fermentation naturelle
(levures indigénes).

ELEVAGE - Muids, demi-muids (20%) et cuve béton.

POTENTIEL DE GARDE - 10 ans.

Z

NOTES DE DEGUSTATION

ROBE - Teinte rubis aux reflets grenat.
NEZ - Des arémes intenses de réglisse et de fruits noirs.

BOUCHE - Une matiére profonde et riche. Bel équilibre entre
puissance et fraicheur, apportée par le Grenache. Des notes de
mres et de groseilles sur une pointe de menthe fraiche.

ACCORDS METS & VINS - De par sa puissance, ce vin
accompagnera trés bien les plats de caractére : les viandes
rouges (Picanha) et les fromages tel que le Bleu d’Auvergne.
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